
和歌山県工業技術センターでは、フードプロセッシングラボに設置

している加工機器を利用した試作支援を行っています。常温で長期保

存可能なペットフードを開発するために、レトルト加工を行い、加熱

条件による固さや色の変化を調べ、新商品開発の支援を行いました。

レトルト加工による長期保存可能な

ペットフードの開発支援
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