
工業技術センターは、熊野古道・
中辺路から採取した古道酵母をも
とに、日本酒の吟醸香の一つであ
るカプロン酸エチルを高生産する
KODO.ec162株を開発しました。
和歌山湯浅ワイナリーにおいて、

KODO.ec162株を使用してワイ
ンを醸造していただき、ワイン酵母
のものとは異なる香りが特徴の新
しいワインが生まれました。

KODO.ec162を使用した
初めてのワイン

酵母 KODO.ec162 株を用いた
ワインの開発支援
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