
新規古道酵母 KODO.ec162株
を用いた ラム酒 の開発支援

問合せ先
和歌山県工業技術センター
食品開発部
073-477-1271

和歌山県工業技術センターは、
熊野古道より単離した古道酵母を
もとに、清酒の吟醸香の一つである
カプロン酸エチルを高生産する
KODO.ec162株を開発しました。

このたび、 truck合同会社にて、
KODO.ec162株を用いたラム酒が
開発され、2025年11月より販売
されました。

KODO.ec162株をラム酒に使用し
たのは初めての事例です。

truck合同会社
「Rum from Kumano Kodo」

写真提供：
truck合同会社
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